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LA EXCELENCIA DE LA TRADICION FAMILIAR

os vinedos de Bodegas Muga, enclavados en
las faldas de los Montes Obarenes, en plena
Rioja Alta, disfrutan de un clima peculiar,
por un lado por su singular geografia y
W orientacién y, por otro, por los climas
circundantes. Los suelos de esta zona, que son
mayoritariamente arcillo/calcareos, se subdividen en
pequeiias entidades, con variedades en sus
propiedades fisicas y quimicas que las hacen poseer
una personalidad propia muy definida.

Bodegas Muga cosecha a mano sus 250 hectareas
de vifedos propios mas 150 hectareas adicionales
procedentes de agricultores fijos. Las variedades que
cultiva son Tempranillo, esencia de los tintos
riojanos, Garnacha, Mazuelo y Graciano; y Viura y
Malvasia para los blancos.
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LA FAMILIA MUGA
Hablar de la Familia Muga es sinonimo de tradicion y artesania.
Ya son tres las generaciones que forman parte de la historia de
esta bodega riojana. Fundadas en 1932 por el matrimenio for-
mado por Isaac Muga y Aurora Cang, comenzaron a elaborar
vinos en una bodega subterranea, hasta que en 1968 deciden
instalar 5u propia bodega en un hermoso caseron del sijglo XX
situado en el barrio de la Estacion. Ese mismo ano fallece su
fundador y son sus das hijos, Manuel e lsaac Muga, quienes
toman el relevo.

En la actualidad ya se han incorporado al negocio famitiar
las nuevas generaciones: Manu, Juan, Jorge e |saac.

LA BODEGA

sus instalaciones estan asentadas sobre un edificio bicentena-
rio. En sus cerca de 25,000 metros cuadrados, todo gira alrede-
dor del roble, protagonista inequivoco con unos 200 depasitos
en dicho material y 14.000 barricas fabricadas con un amplio
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abanico de tipos de roble, abarcando desde el franceés, ameri-
cano, himgaro, ruso, hasta pequenas partidas de roble espanol.
De hecho 25 una de las pocas bodegas espanolas que dispone de
tres toneleros y un cubero, encargados de trabajar la madera
que daré finalmente ese sabor (nico y especial a sus vinos.

Cada cuatro meses s¢ procede a la trasiega del vino, que
consiste en pasar ol vino de las barricas que ha ocupado a otras
nuevas para que se oxigene ligeramente v eliminar las pequenias
materias solilas que puedan haberse depositado en el fondo.

Los winos tintos se clarifican de manera tradicional utitizan-
do claras frescas de hueves (para un ting de 15.000 Litros se
necesitan apraximadamente 400 claras).

VINOS HECHOS EN EL VINEDC

A Minales de los anos 80 (a familia Muga se plantea realizar elas
boraciones especiales con vinos mas actuales, pensando princ-
palmente en los mercados internacionales. De esta forma nace

el primer Torre Muga 1991 y tras dos anos complicados, en 1954
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sale a mercado un nuevo Torre Muga, mas completo gracias a la
experienda acumitada. Sus siguientes anadas ganan en comple-
jidad v en perfeccion... 1995, 1998, 1998,

En 1598 la familia Muga adguiere una serie de vifedos vie-
jos con el fin ampliar la posibilidad de seleccion de uva. En este
camino de bisgueda de la excelencia, la seleccion de uva se
hace on cantidades muy pequenas, por lo gue fue necesario
reducir también el tamano de los depdsitos de fermentacian. De
este modo se comenzo a redimensionar una parte de |a bodega
que permitiera manipular cantidades muy discretas de uva.

Asi,en 1999 se inicia la construccion de pequenos depdsitos
de madera aptos para las cantidades que se estaban seleccio-
nando. En la cosecha 2000 1a mitad de los nuevos depositos de
madera estaban construidos v, por primera vez, cada una de'las
peguenas partidas que componen Torre Muga se elabord por
coparado. El resultado fue sorprendente. Pero el hallazgo mas
curioso fue encontrar determinados pagos, dentro de los vife-
dos que marcaban claras diferencias: vinos de potencia desco-
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nocida, aromas sorprendentes y de una complejidad fuera de lo
comin gue dan como resultado un Torre Muga 2000 netamente
mejorada.

ESPACIO TORRE MUGA,
Bodegas muga ha reactualizado su bodega con el Espacio Torre
Muga. 400 mZ distribuidos en tres plantas coronadas por el ele.
mento exentoy diferencial de esta bodega y su familia: la Tomre
Muga. Se trata de un espacio Unico gue cuenta con una amplia
zona de recepcion y lienda, donde poder degustar los vinos y
que sera el nuevo punto de partida para visitar la bodega. Un
proyects, creado y dickgido por Ihaki Aspiazu con el fin de dar
respuesta a las necesidades de una bodega abierta al plblico y
al interés, cada vezr mayor, por el turisme enolagico y 1a cultu-
ra del ving.

Torre Muga dispone de saia de catas, con capacidad para 40
personas y una planta multifuncional, con un aforo de 60 perso-
nas, perfectamente eguipada.
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