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Conuntrancazoque le obliga a
mantenerseencasasin

salir
,

" ordenando papeles
y

recogiendocosas "

,

IsaacMuga ,

Isacín
,

mantieneintacta la energíaquedesdelosdiezaños
(

ahoratiene

algunosmás
)

le
vincula al mundodelvinoa travésdeBodegas

Muga (
Haro

,

LaRioja ) ,

fundadaporsupadre y

a la queseha
incorporadoyala tercerageneraciónpersonificadaensushijos y

sobrinos.
IsaacesnietodelprimerbodeguerodeLaRiojaAlta

, Jorge
Caño

, padredesumadre
,

Aurora
,

y

desutía
,

dequienesrecuerda

quenacieronen la bodega ,

dondeentoncesvivía el
abuelo .

AurorasecasóconIsaacMugaMartínez
, quienyahabía

aprendido laslaboresdecapatazbodeguero
y

en1932empezó a

comercializar el vinoque él mismoelaboraba . Isacínrecuerdaquefue
con el

matrimoniodesuspadrescomoseunióen él

"

la parte
enológica y

la deviticultura "

.

Tras la guerra , épocaen la quetodoseparalizó ,

la ventade
vinoscontinuó

,

e
Isaacayudaba a vendergarrafasdevino a

granelenunaépocaen la que
" todo el

mundobebíavino "

.Su

padre ,

afirma
,

vendía " muchísimovinoportodo el nortede
España

"

. Mástarde
,

enlos60
,

Isaacpadreadquirió los
terrenosdondehoyseubica la

actualbodega , aunque él

, que
fallecióen1969

,

noviosudefinitivapuestaenmarcha . Los
primerosvinosqueseelaboraron con la etiquetadeMugasalieron

a

la
calleen1974

,

cuandoselanzaron
,

a
la vez

,

lasañadasdel
`68

,

' 69
y

' 70.

A partirdeentonces
,

la menteinnovadoradeIsaacempieza a

revolucionar la bodega .
Unodelosprimerospasosquedio

,

en
1972

,

fuecambiar el
mododeelaborarsuvinoblanco

, que
hastaentoncessecriabacomo el tintoenbarricasusadas

y

,

ensus

palabras ,

" nosevendía
,

nosabíaquéhacercon él

"

porquelos
clientesdemandabanotrotipodevino . Fuesumadrequien le

comentóqueen la bodegadesuabueloseelaboraba el
blanco

enbarricanueva
y

enMugaseempezó a
hacerasí :

" desdelas

primeras15.000botellasqueelaborábamos entonces
, hoy

llegamos a
180.000 . Y

todoslosañossevendehastaquese
termina

"

,

afirmasatisfechoestehombre
, quenopierdedevista

nunca lo que el clientedemanda.

El
mercado

,

el
acicate .

Hasidosuclientela la que le

haguiadoensutrayectoria y

en la deBodegasMugaporque ,

como él piensa ,

"

yo ni estoy a
favor ni

encontradenada
,

solo

estoycon lo quedemanda el mercado "

.
Y

cuentaque lo deMuga
noesparanadauncasoaislado

, yaquelosgrandesclidteaux
franceses tambiénmodificaronsusformasdeelaborarvino .

Para él

,

el mercadointernacional demandavinoscomplejos , por lo

quela
actualizaciónquehahabidoenlosvinoshasidopara

mejor . Esecambio
,

estáconvencido
,

" hasidounéxito
y

beneficioso paraRioja
"

.

Cuentaquesediceensutierraque ,

hastalosochentaenque
comenzó la aparicióndel " nuevoestiloderioja

"

,

delosvinosse
decíaque

" teníanpocapantorrilla
"

y

estabanalgofaltostantode
color

(

teníanunaproporcióndevinoblancoconsiderable
)

comodeestructura : "a partirdel85 lo queempezamos a
hacerno

esningúnsecreto
,

setratódeelaborardemaneradistinta e

hicimos losvinosque el
mercadodemandaba . Acertamosnosolo

con el público ,

sinotambiéncon la
crítica " comentacomo si tal

cosa
,

cuandoeseañoseempezó a pensarenunnuevovino
, que

vería la luzyaenlosnoventacon el nombredeTorreMuga ,

uno

delosvinospionerosdelnuevoestiloquehadado a estaregión

prestigiomundial .

" Nosotroshicimosestosvinosporqueno
teníamosquedarexplicaciones a

nadie " comenta
,

recordando

siempreel
carácterdeMuga ,

dondetodoestácontroladopor
miembrosde la mismafamilia . ParaIsaac

,

el vinohadeser "

ligero , alegre y

equilibrado
"

y

TorreMugaesunejemplodeesa

líneadeequilibrio quehalogrado la bodega :

"

si mellegan a

deciren1974quevenderíamos lo quehoyvendemos
,

nome lo

hubieracreído
,

comotampocoquesevenderíanblancos
y

rosadosenlascantidades quehoysedemandan"

,

comentaIsacín
,

y

añadeque ,

cuandosussobrinosManuel
y

Juanviajan a

mercados internacionales
,

él
lesencargaquesefijenenquétiposde

vinossevenden
y

setraiganunasmuestrasparacatarlasen la

bodega.

la

constancia
y

la

intuición
MásMuga ,

másfuturo .
A

suscasiochodécadasde
vida

y

consushijos y

sobrinos al mandodelastareasen la

bodega (

" yomededicomás al campo , porquehaycosasque
soloseaprendenconlosaños

y

la experiencia
"

)

,

Isacínsabe

que la clavedeléxito
y

la regularidad deMugaresideenno
haberperdidosuidentidad

(

enMugasesiguenmanteniendo

lasmaderascomoelementoprincipalparaelaborar
y

criar
vinos

y

sesiguenhaciendobarricasensupropiatonelería
)

y

no
haberdescuidadopordóndevanlosmercados . También
reconocequeesunorgullo

" habermantenido la
familiaunida "

y que la nuevageneración Mugasigallevandolasriendas

porque

" ellosestán a
añosluzdenosotrosenconocimientos

y

es tu

dios "

.

Durantesuconversación
,

estásiemprepresentesuhermano
,

Manuel
, quemurióen2007

y

, segúnIsaac
,

" eraunauténtico
obsesionadoporconocernuevosvinos "

. Recuerdasuspalabras
cuando le

decía :

" Isacín
,

notenemosgrandesvicios
,

ni yates ni

cochesenormes
,

nuestrovicioes la bodega ,

y

esporellapor
quientenemosquesacrificarlotodo "

.
El

sacrificio
,

muestra

orgulloso Isaac
,

merece la pena , porque
"

hoydía
,

y

pueden
llamarmechulopordecirlo

,

enRiojanadiehace la
selecciónque

nosotroshacemos . Y pagamos el preciojustoporello
.
Nos

volcamosen la calidad
y

ponemostodoparahacerunodelos

mejoresvinosdeRioja
"

.

Hoy ,

estehombre
,

emblema junto a sufamiliadeuna

bodega queposee200hectáreasdeviñedopropio
y

controlaotras
150

,

y

elaboraentomo a
dosmillonesdebotellasdevino

,

consideraque
" hetenido la

suertedecoger el
trencuandopasaba

y

dehaberdado al
mercadolosvinosquedemandaba "

. Ese
trenquizápasójunto a estabodegadelBarriode la Estaciónde
Haro

, pero la rutahacia el éxitodeMugayahabíacomenzado

a
trazarlaIsaac.
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