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Prado Enea Gran Reserva 2001: 35 €
Torre Muga 2006: 48 €

www.bodegasmuga.es

Finurayalta expresion

Lacata

P En Bodegas Muga encontramos todo lo que
cabe esperar de una gran bodega clésica: viejos vi-
fiedos, edificacion de piedra, fermentaciény esta-
bilizacién en tinos de roble de distintas capacida-
des, toneleria propia, clarificacion con clara de
huevo fresco y vinos venerables reposando en sus
galerias subterraneas. Esta es la riqueza enoldgica
que configura la historia viva de la Rioja, donde
esta bodega familiar elabora grandes vinos clési-
cos desde 1932. Aunque tampoco renuncia a la
modernidad para hacer uno de los vinos tintos de
vanguardia méds sobresalientes del panorama vini-
cola espaiiol.

El Prado Enea gran reserva de 2001 estd hecho
principalmente con Tempranillo y Garnacha, con

pequerios toques de Mazuelo (Carifiena) y Gracia-
no. Para este vino se emplean las uvas que entran
en la bodega en ultimo lugar, con mayor madura-
cién y tiene una permanencia minima de 36 me-
ses en barricas de roble americano. Su color es
granate, con ribete teja y sus aromas intensos, a
especias, cacao, fruta compotaday orejones. Se-
doso, elegante y amable, perfectamente equilibra-
do, y muy largo. Es el complemento ideal de platos
de cocina de producto, de temporada, para perso-
nas que saben apreciar lo mejor en su momento
adecuado.

En cambio el Torre Muga tiene un concepto radi-
calmente distinto. Dotado con mas carga frutal,
mayor concentracién y menor impresién secante

de la madera, estd hecho pensando en las prefe-
rencias que demanda la exportacion. El Torre
Muga de 2006 es de Tempranillo, Mazuelo y Gra-
ciano. De igual manera que el vino anterior, la fer-
mentacion tiene lugar en depdsitos de roble de
distintas capacidades, sin control de temperatura,
con levaduras naturales y tiene 18 meses de crian-
za en barricas de roble francés. Es de color cereza,
de capa alta, con ribete de tonos granate. Nariz
compleja, con aromas frutales, especiados y mine-
rales, bien armonizados. En la boca es potente
pero elegante, nervioso, sabroso y largo. Después
de decantarlo y de saborearlo a conciencia, la se-
gunda botella acompanaré de forma magnifica
todo tipo de carnes rojas, asados y estofados.
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