) 8 Junio, 2018

LA GRAN
FIESTA
DEL RIOJA

EL SABADO 16 LLEGA
A HARO LA Il CATA DEL
BARRIO DE LA ESTACION
CON DEGUSTACIONES,
VISITAS A BODEGAS,
ACTUACIONES...

Y TAPAS DE ALTA
COCINA COMO
PLATOS FUERTES

El encuentro que desde 2015 se
celebra en Haro se ha convertido
en uno de los més atractivos de
la agenda enoturistica espafiola,
despertando entrelos aficionados
un interés acorde al pedigri que
ostenta sumarco. Porqueno exis-
te en el mundo un escenario que
pueda compararse con el Barrio
de la Estacién de esta villaen lo
que se refiere a concentracibnde
bodegas centenarias.

Asentado a poco mis de un ki-
lémetro del centro histérico de
Haro, este solariego microcos-
mos vinicola tiene su origen en el
altimo tercio del siglo XIX, cuan-
do algunos de los bodegueros
mis notables de Rioja decidieron estable-
cerse alli seducidos porla prosperidad que
auguraba laconstruccién dela primera es-
tacién ferroviaria de la diudad. Entonces,
los novedosos «caminos de hierro» supo-
nian un gran avance, entre otras cosas, por-
que abrian las puertas al mercado francés,
principal destino del vino riojano en tiem-
pos de la crisis de la filoxera.

La familia Lopezde Heredia-mentora de
Vifia Tondonia y otros cldsicos de Rioja—fue
pionera ala hora de establecerse en el ba-
rrio, en 1877. Lesiguieron la Compafiia Vi-
nicola del Norte de Espafia (1879), Gémez
Cruzado (1886), La Rioja Alta (189 0) y Bo-
degas Bilbainas (19 o1). Décadas después,
Muga —que inicié su trayectoria en 1932,
pero se trasladé a Haro 40 afios més tarde—
y Roda (1987) completarian la relacién de
vecinosilustres.

Todas estas bodegas constituyen el ni-
cleodela Catadel Barrio del Estacién, even-
to ladico y festivo consagrado ala cultura
del Rioja que se ha consolidado como cita
imprescindible paralos enémanos ycuen-
tayacon meritorios reconocimientos inter-
nacionales: en 2015 obtuvo el premio Best
Of a la mejor inidativa enoturistica que

CITALUDICA. 1, 2Y 3.LAS BODE-
GAS ABRIRAN SUS PUERTAS DETIA
18 H. Y OFRECERAN A LOS VISITAN-
TES DEGUSTACIONES DE SUS Vi
NOS. 4. EL LUNES B TENDRA LUGAR
LA CAT A DE EXPERTOS. 5. DE IZDA.
A DCHA,, LOS CHEFS FRANCIS PA-
NIEGO E IGNACIO ECHAPRESTO Y
EL MAESTRO REPOSTERO JUAN AN- ‘
GEL RODRIGALVAREZ HAN CREA-
DO PARA ESTA EDICION UNA PRO-
PUESTA ESPECIAL. 6. LA «MASTER
OF WINE» SARAH JANE EVANS DI
RIGIRA LA CATA PROFESIONAL

AAAR

concede Great Wine Capitals, la red inter-
nacional de grandes ciudades del vino, yun
aflo mis tarde fue galardonada como Me-
jor Experiencia Enoturisticaen los Intema-
tional Wine Challenge Awards.

La tercera edicién —que se aplaz6 desde
septiembre de 2017 para no coincidir con
el momento de la vendimia- tendra lugar
el sibado 16 de junio y presenta una agen-
da nutrida de actividades enogastronémi-
casy culturales.

DE VINOS Y TAPAS. Amén de lavisita alas
siete bodegas involucradas —~que abririn
sus puertasde 112 18 horas—, el programa
de la III Cata del Barrio de la Estacién in-
cluyeactuaciones musicales, la degustacién
de los 14 vinos protagonistas y las siete tapas
que para esta ocasién han concebido dos de
los cocineros mas prestigiosos de La Rioja,
Francis Paniego (El Portal de Echaurren) e
Ignacio Echapresto (Venta Moncalvillo), asi
como el postre que aporta el maestro repos-
tero Juan Angel Rodrigilvarez.

Esta propuesta gastronémica suponela
novedad mas significativa en los conteni-
dosdelatercera edicién de esta gran fies-
ta que, a través dela web www.lacatadelba-

rriodelaestacion.com, ya hapuestoa laven-
talas entradas anticipadas, a un predio in-
ferior (80 €) al que tendréin el mismodia
del evento (100 €).

El ticketincluyela degustacién delos pla-
tillos de Paniego y Echapresto y todos los
vinos que se presentan: Vifia Tondonia Tin-
to Reserva 2005, Vifia Bosconia Tinto Re-
serva 2006 (Lopez de Heredia), Monopo-
le Clasico 2015, Imperial Reserva 2014
(CVNE), Honorable 2014, Pancrudo Selec-
cién Terroir 2016 (Gémez Cruzado), Gran
Reserva 9o4 2009, Vifia Ardanza 2009 (La
Rioja Alta), Vifia Pomal Gran Reserva 2011,
Vifia Pomal Compromiso 2015 (Bodegas
Bilbainas), Muga Reserva Seleccién Espe-
cial 2012, Prado Enea Gran Reserva 2004
(Bodegas Muga), Roda 2013y Roda I 2010
(Bodegas Roda).

Como es habitual, la organizacién ha
previsto también una jornada exclusiva
para profesionales, que este afio tendri lu-
garel lunes 18 de junio. Enella, la Mas-
ter of Wine britinica Sarah Jane Evans di-
rigird una cata que descubrird a sumille-
res, hosteleros y enélogos facetas poco co-
nocidas delos mejores vinos del Barriode
la Estacién. rEDERICO OLDENBURG




