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Dos vinos de Bodegas
Muga, de Haro, se
asoman al menu servido
alsabel Il de Inglaterra
durante su almuerzo

en el castillo de Picton

Es bien conocida la aficién de la fa-
milia real britdnica por los caba-
llos, los sombreros ampulosos, las
apuestas... y las bebidas espirituo-
sas. Hace unas pocas semanas, Isa-
bel IT de Inglaterra se presento en
el Vaticano con una botella de
whisky escocés en el bolso para
entregarsela como regalo al mis-
misimo Papa Francisco. También
es de dominio puablico que gine-
bras, whiskies y oportos ocupan
un lugar senalado en la bodega de
Buckingham Palace. Lo que no era
tan conocido es que la reina de In-
glaterra priva, y se priva también,
por los vinos de Rioja.

Ocurri6 hoy hace una semana.
Isabel de Inglaterra y su esposo, el
duque de Edimburgo, giraban una
visita de dos dias al condado de
Pembrokeshire, en el Pais de Ga-
les. Habian recorrido el manantial
de la Puerta del Principe, el casti-
llo y la capilla real de los astilleros
y les esperaba un agape reparador
ofrecido por el Ayuntamiento de
Haverfordwest en el coqueto cas-
tillo de Picton.

Sus anfitriones, el reverendo Jo-
nathan Lean, decano de la catedral
de Saint David, un hombre de gus-
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tos cultivados como corresponde
a su cargo, y el concejal Jamie
Adams, habian cuidado los deta-
lles para que la pareja real y la trein-
tena de comensales invitados al
acto se sintieran a gusto.

El mend, frugal como acostum-
bran nuestros vecinos del Norte,
mas inclinados a las cenas de fun-
damento que a los almuerzos co-
piosos, consistié en blinis de sal-
moén ahumado con salsa de limén

y un plato de lomo de cordero del
muy verde y perfumado condado
de Pembrokeshire. Todo muy de la
tierra galesa. La sorpresa salto al
descorchar las botellas.

El reverendo habia escogido para
acompanar el salmén ahumado un
Muga blanco de 2013, con un 90%
de viura y un 10% de malvasia, un
vino fresco y acido «que sabe a lo
que hueley: un coctel de miel, pero
también de citricos, pifia y manza-

A

l 3 ¥

- i -

Vinos reales. Prado Enea Gran
Reserva 2005 (39 euros) y
Muga blanco 2013 (9 euros),
servidos ambos en un banquete
para la reina de Inglaterra en
Pembrokeshire. :: ReuTers

na verde. Un vinito que ronda los
9 euros y que fermenta en barricas
nuevas de roble francés en las bo-
degas Muga, en el barrio de La Es-
tacién de Haro.

Para el cordero, palabras mayo-
res. Un Prado Enea Gran Reserva
de 2005, hecho con un 80% de uvas
tempranillo y un 20% de garnacha,
mazuelo y graciano. El vino ateso-
ra una crianza de 36 meses en ba-
rricas de roble (como minimo) y
pasa otros tres afos en botella an-
tes de salir al mercado. Untuoso,
sedoso, pleno y mineral... un vina-
zo para paladares reales que cues-
ta 39 euros.

El mercado britanico represen-
ta el 15% de la facturacién de esta
bodega riojana de tradicién fami-
liar (ahi sigue al frente el patriarca
Isacin Muga), que posee sus pro-
pios maestros toneleros encarga-
dos de preparar las barricas y los de-
positos de roble.



