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Marcando la

CláMMi531111
Unabodegagenerosacon la tradiciónque
apuestaporlosúltimosavances al serviciode

la calidad . Unafamiliaen la que el vinocorre
porsusvenas .

Y vinoselaboradosconuna
sabiduríaperfeccionadageneración tras
generación.
Texto : ElenaRodríguez
Fotos : Muga
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Barriode la
Estación deHaroamanecetranquilo . La

vendimiaapenasesunafechaen
el

horizonte
y

los
quevivendeestosabenque ,

enunosmeses
,

el

campo y

el tiempopuededarsorpresasinesperadas y

devastadoras . Porellosemirahacia el cielocontemor
y

se
vigila el viñedodecerca

,

a la esperadeesasjornadasintensas

quellenansuscallesdeatascos "

enológicos
"

y

susbodegas
defrenéticaactividad.
Estalocalidaddeapenas13.000habitantesesunodelos
centrosvinícolasmásimportantesdenuestropaís ,

conuna
concentracióndebodegaspormetrocuadrado

,

iy

hablamos
debodegasdealtísimacalidad!

, quees
la envidiade

cualquierregiónvinateraqueseprecie . Convivenenapacible
vecindad

, paredconpared ,

y

nacieronenposde la víadeltren
quellevabasusvinosriojanos a la cercanaFrancia . Eran

tiempos difíciles . Secerraba el sigloXIX
y

losviñedosfranceses

padecían la implacablefiloxera . Con el vinollegó la

prosperidad
y

la luzeléctrica
a

estepequeñopuebloriojano ,

mientras
el

restodeEspaña salvo la rica
y

tambiénvitivinícola

Jerezseguía
a oscuras.

BodegasMuganosesumó a esteselectovecindariohasta
muchos añosdespués ,

en1971
, aunque la familianoera

precisamente amateur . IsaacMuga ,

el patriarca y

fundador
de la casa

, yaelaborabavinoen1932
,

en el centrodeHaro.
Nollegó a conocer lasnuevas instalacionesquehicieron re
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alidadsusdoshijos ,

Manuel e Isaac
, perolesinculcó la

pasiónporlascosasbienhechas
, principioqueseconvertiríaen

unsólidopilarsobre el quesecimentó la nuevabodega . Una
bodegaquedesdesupoderosatorredepiedra y

madera
mira al futurocon la cabezabienalta

,

ofreciendouna
hermosa vistadeestebarrio legendario.

Lagranfamilia
Paraconocer a fondounMuganohaycomorespirarcercade
aquellosque lo hacenposible . Porqueenpocasocasiones
ocurrequeunespíritufamiliarcaletanhondoen

la

concepción deunvino . LatercerageneraciónMuga ,

altísimos
y

sonrientes
,

sehaidoincorporandopaulatinamente a lasdistintas
áreasempresariales de la bodega . LoshijosdeIsaac Jorge
e Isaac dirigen el sector

enológico;

losdeManuel
( ya

fallecido
)

Manuel
y

Juan están
al frentedelos

departamentos económicos
y

comerciales . Y todofuncionacomoun
reloj ,

con
la naturalidad propiadelosquepersiguenun

objetivocomún : elaborar vinosdecalidad.
Losañoshanpropiciadológicoscambiosenlasinstalaciones

,

quehanganadoenmetros
y

comodidad a medidaque la

LANUEVAGENERACI?N

TorreMuga2006esunodelosvinosdealtaexpresiónde la bodega.
Frente

al mayorclasicismo deotrodesusgrandes ,

PradoEnea
,

este
tintopoderosorespiraairesnuevos.

Torre'lugi
1-

" r N

r ,

Mugaesunadelaspocas
bodegasespañolasquecuenta
contoneleríapropia ,

en la que
fabricanartesanalmente
14.000barricascondiferentes
tiposderoblefrancés

,

americano
, húngaro ,

y

,

en
menormedida

, español.

TORREMUGA 2006
Zona : Rioja
Tipo : Tintoconmadera
Variedad : 75%%tempranillo ,

15%%mazuelo
,

10%%gracíano
Crianza : 18mesesenbarrica

Precio
:
50

-

GuíadeVinosGourmets 2010 :

9

/

10

Notadecata :

Picota profundoconribetegranate .
Potente

y

aromático
,

gratasnotasdefrutadebosque ,

finoscueros
,

canela
,

minerales
, hojadetabaco

, elegantes maderasbienintegradas
(

sándalo
)

, hojarasca , champiñón ,

chocolate.. . Sabroso
,

con
noble taninode la maderaaúnpresentequedebepulir ,

amplio ,

carnoso
,

degranviveza
,

hierbasaromáticas
(

tomillo
)

,

sensacionesdearándanos
, grosellas , hinojo ,

cedro
,

ahumados
, bosqueumbrío

, cigarrohabano
,

balsámicos...

Persistente finalconunacomplejísima y largavíaretronasal.

BODEGASMUGA
vwwv.bodegasmuga.com

demandacrecía . Hoy , porsusdimensiones
,

la bodegasupera
el clásicoconceptoasociado a estetipodeconstrucciones

,

y

sehaconvertidoenunaauténticaciudadde25.000metros
cuadrados

, queproduceanualmente 1 millón
y

mediode
litros . Convencidosde la fuerzadelenoturismo

,

hanapostado
porunazonasocialabierta al público , queincluyemodernas

s' alasdecata
,

salones
,

tienda
y

winebar
,

donde la
madera

reclama protagonismo.
¿Yquédiferencia a unvinodeMuga?Ellosafirmanque el

cariñocon el queelaboran . Nosotrosañadimosalgunasrazones
depeso : la calidaddesusviñedos

,

enclavadosenlasfaldas
delosMontesObarenes

,

enRiojaAlta
;

la fermentaciónen
tinasdemadera

;

el saborúnicodesusbarricasartesanales
marcade la

casa,

dondemaduransusvinosentre24
y

36
mesessegúnsucategoría ;

la clarificaciónprevia al

embotellado
(

verrecuadro
)

;

y

unaúltimacrianza
,

estavezen
la

propia botella
,

enperiodosqueoscilanentrelos 9

y

los36
meses.
Suvirtud

, quegustan a losquevaloransufidelidad a la

tradición
;

a losqueaprecian sugenerosa apuestadefuturo
;

a los
quereconocen

,

al primersorbo
,

ungranvinoquenosacrifica
losbolsillos

,

elaboradodesde el respeto a sutierra . ¿Sepuede
pedirmás?Ii

LATRADICI?NESUNVALOR

Lapaiónporlascosasbien
ensabladas

, que el primerIsaac
Muga transmitió a sushijos ,

ha
propi¿iadoqueenMugasesiga
realizando la clarificacióndelvino

,

antesdequesepase al

embotellado . Siguiendo el

métodotradicional
,

seañaden
dos o tresclarasdehuevofresco
porhectolitrodevino loshuevos
serompen ,

uno a
uno

,

manuolmente,paraqueéstas
arrastren lasimpurezas y

suavicen
lostaninos .

Tiene lugaren
depósitosderoblede17.500
litros . Lasimpurezas resultantes

,

mezcl ; dasconestiércol
,

abonarán
los vi ellos

,

com " letando el
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