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REFERENTE
CLASICO
RIOJANO

FUMDADA EM 1932, MUGA ES,
ADEMAS DE UNA DE LAS BODEGAS
EMBLEMA DEL BARRIO DE

LA ESTACION DE HARO,

UN SINONIMO DE TRADICION

EMN ESTA ZONA VINICOLA

Sl blen es clerto que, para muchos
buenos aficionados al vine, &l nombere
de Muga representa un modelo del cla-
sicismo riojano, lo cierto es que esta
bodega es la mis joven entre las que
enarbolan el estandarte de la tradicidn
en el célebre Barrio de la Es-
tacitn de Haro (el epicentro
de las bodegas centenarias
rivjanas). Fue fundada en el
afio 132 ¥ aungue la misma
familia Muga dice que lo
suyo no es tradicién —sino
aunar lo mejor de ellaconla
maodemidad-, al final quien
tiene la palabra es el consu-
midor,

Sus instalaciones estin
asentadas en un edificio bi-
centenario, en &l que predo-
minan la piedra y &l roble como ele-
mentos arquitectinicos distintivos.
Toda la bodega es un complejo que
bienvale la pena visitar para entender
la esencia del buen hacer vinfcola rio-
jano. En sus cerca de 25.000 metros
cuadrados, el roble es el protagonista
absoluto: la familia jamds ha accedido
a incorporar el acero inoxidable, inelu-
g0 cuando, a partir de la década de los
8o, lamayor partede las bodegas de la
zona e rindid a este material, con el
objetivo de adaptar sus equipos a los
avances tecnoldgicos que impuso la
enologla moderna,

Este es el motivo que hace esta bode-
ga seatan distintay porel que continta
luciendo conorgullo sus zoo dephsitos

MUGA LA RIOJA

AREIBA EL TALLER DE TOMELERIA DENTRO
DE LAS INSTALACIONES DE MUG A, AR AJQ,
VISTA DEL VIREDO EN OTORO (IZDA) Y LA
Sal s DE BARRICAS DE LA BODEGA,

de roble, destinados a la vinificacién, y
ura nave de criarea quealberga 14 000
barricas fbricadas con la misma made-
ra, aungue de distintos orlgenes: Fran-
cia, EEUU, Hungria, Rusia...incluso pe-
quefias partidas de roble espafiol.

LA NOBLEZA DEL QUERCUS. La im por-
tanicia del roble en Muga es tan signi-
ficativa que presume de uno de los es-
casos talleres de tonelerfa que pueden
encontrarse en Espafia. El apegoala
nobleza del quercus ¥ a los métodos
tradicionales no es Gbice para que

I EXOTICO CAVA RIOJAND ¥ ENOTURISMO
Ademés de ser una de las raras bodegas espaficlas que cuenta con

tonelerla propla, Muga tamblén es una de las escasas compaflas vinkcolas

de La Rloja autorizada a embotellas espumosos con certificackin de la
D.0. Cava (elaborados a partir de variedades autdctonas, como viuray

malvasla para el Conde de Haro Brut Vintage o garnacha para el Conde de

Haro Brut Rosd). Ademds, propone a sus viskantes un amplic abanico de
visitas para conocer las instalaclones y otras actividades. Entre las més
sugerantes, un viaje en globo sobre los vifledos y campos de la zona
seguido de un almuerzo tradicional riojanc.

BODEGA

cuente con una gama amplia de vinos,
enlosquelas cuvées de estilo mds clé-
sico (Prado Enea, Muga Reserva) con-
vivan con untint de gran concentra-
cidn, de vocacién contemporinea (To-
rre Muga), un blanco y dos rosados de
original concepcidn o exblicos cavas
riojanos (Conde de Haro).

De acuerdo ala creciente demanda
de actividades y espacios destinados
alensturismo, Mugaha acondiciona-
do sus instalaciones para que sus vi-
sitantes puedan vivir plenamente la
emocién de conocer la cuna de algu-
nos de los mejores vinos ricjanos, y
completa las visitas convarias activi-
dades que sedesarrollan fuera de
la bodega. FEcERICO oLDEMBURG m

HMUGA

DONDE: Barmo de la Estachin, s/n. (Haro,
La Riojg). ({941 306 060
wwwiv bod egasmaga.com

HORARIQE: De lunes 5 sShados deSaid h
YisiTA: B recomida bisico permite cona-

ooy la bodegs bicentenania de Mugs, la
=aia de Darmicas, kol Unos de madara y el
taller de tonelens & inche |3 degusta-
ciinde dos vinoa

PRECIO; 15 € (chraddn 50-90 minutow
aprcadmad smente)




