Muga Rosado 2024

Variedades
Garnacha vy Viura.

Geologia y suelo

Los vinedos estan ubicados en dos zonas
diferenciadas, cuya geologia influye directamente en
la expresion de las variedades cultivadas. La
primera, el Valle del Oja, se caracteriza por sus
suelos arcillo-calcareos, propios de las zonas
frescas, que aportan estructura, equilibrio y acidez
al vino. La segunda zona, el Valle del Ngjerilla, tiene
suelos arcillo-ferrosos, los cuales confieren al vino
una mayor mineralidad y complejidad. Un factor
clave para la calidad y complejidad de los vinos es la
elevada edad de los vinedos, lo que contribuye a
una mayor concentracion y expresion de las
variedades Garnacha Tinta y Viura.

Elaboracion
La eleccion del momento de vendimia es clave para
tener una buena acidez y expresion aromdtica
i intensa. La vendimia se realiza de forma manual.
Tras una ligera maceracion en la prensa durante S
horas, el mosto fermenta a una temperatura
controlada entre 16-18°C durante 15-20 dias. Este
proceso ayuda a conservar al maximo la frescura,
complejidad e intensidad aromatica de las uvas de
las que procede. Una vez finalizada la fermentacion,
el vino permanece en contacto con las lias finas
durante 16 semanas, lo que nos aporta mayor
suavidad y persistencia en la boca. Antes del
embotellado se procede a la estabilizacion por frio.

Cata

La anada 2024 estuvo fuertemente influenciada
por las condiciones climatolégicas, especialmente
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nuevamente al melocoton, con Iigeros notas citricas.

Maridaje
ldeal para acompanar marisco, pasta, arroces vy
ensaladas. ldeal para degustar por copads, como
entrante o junto a un pequeno aperitivo en una
terraza.

Contiene Sulfitos.
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WINERIES materia de sostenibilidad medioambiental.
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