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Muga Crianza 18385

Variedades

Tempranillo  70%, Garnacha 20%, Mazuelo vy
Graciano 10%.

Geologia y suelo
Arcillo-calcareo y aluvial.

Elaboracion

la crianza de este vino es de 6 meses en deposito
de madera, 24 meses en barricas de roble y 7/
meses (minimo), en botella.

Cata

Color rojo picota de capa media alta con ribetes
grana y matices de color teja. A la vista es brillante.
El aroma es de intensidad alta con un buen
equilibrio frutal que combinado con los aromas del
roble, conforma un aroma atractivo, con los tipicos
tonos de vainilla, chocolate y tabaco en vias de
desarrollo. El vino estd en fase de evolucion muy
positiva.  Su  complejidad y  elegancia  irdn
desarrolldndose a lo largo de su permanencia en
botella.

En la boca, el vino es muy fino, de cuerpo medio vy
con una astringencia nada molesta. Hay viveza vy
frescura, factores que le permitiradn soportar la
crianza en botella en muy buena forma. Es un vino
que promete y sus cualidades mas destacables
podrian concentrarse en dos: sus aromas tan
atractivos y su equilibrada y elegante constitucion
de sabores.

Es altamente recomendable dejar airear el vino en
la copa durante diez minutos antes de tomarlo
para apreciarlo en su plenitud.

Evolucionard positivamente en botella al menos los
proximos diez anos.
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