VINOS

Resurge el

MUGA 2008

Muga. Haro (La Ricja). Teléfono:
941 31 18 25. ‘Web’: www.bodegas-
muga.com. DO: Rioja Calificada. Ti-
po: blanco crianza, 13%. Cepas: viu-
ra y malvasfa. Consumo: medio pla-
zo. Temperatura de servicio: 7° C.
Precio: 8 euros. Puntuacién: S,1/10.

Carlos Delgado

a verdadera y duradera di-
mensién vitivinicola de una

zona prestigiosa como es La
Rioja se fundamenta y asegura en
el trabajo generacional y la conti-
nua renovacién de sus familias bo-
degueras. Y ahora, cuando al mun-

blanco riojano

ticipantes en el pasado Enoforum.
Impacta su nariz, amplia y provo-
cadora, dotada de un rico bu-
qué en el que destaca el delica-
do aroma a mantequilla y ca-
cao. Aroma rico en matices flo-
rales, hierbas campestres y so-
lanas, notas cftricas, frutas
, exdticas. Y el tenue pero defi-
nitivo impacto del mejor ro-
ble. Luego, ya en la boca, se
muestra generoso y exquisi-
1o, desvela un 6ptimo equili-
brio entre alcohol y acidez, y
termina suave, graso, envol-
vente, con una emocionada
persistencia. Y encima juega
a su favor con el tiempo.

do del vino llegan gentes de toda
procedencia empresarial, la pre-
sencia de estas familias resulta

la mejor garantfa de futuro. Ha-
blamos de gentes como losMu-
ga, Isacin y Manu, hermanos, | “‘*L
hijos y sobrinos, toda unalec- /=
cién de saber hacer, cadd uno / %
en su campo. Por ejemplo, y ;
tras lograr vinos tan definiti- |
vos y definitorios como Pa- | |
dro Enea, Torre Muga, Aro o
Eneas, recuperan y revitali-
zan la tradicién de los blan-
cos riojanos con un sober-
bio vino de disefio borgo-
fién, que fue justamente pre-
miado por los endlogos part-



http://elviajero.elpais.com/

