
LafamiliaMugaorganizacenas
riojanasenSanRoque

y

Tarifa
Conasistenciaderestauradores

,

distribuidores
y simpatizantesdelmundodelvino

CARMEN SÁNCHEZMICOMARCA

LafamiliaMugahacelebrado una
tradicionalcenariojanaenCasa
ClubAlcaidesa ClubdeSan
Roque . Además

,

anochecelebróotra
tradicionalcenaen

el
Hotel

Restaurante LaTorredeTarifa.

LafamiliaMugahacelebrado
unatradicionalcenariojanaen
CasaClubAlcaidesa ClubdeSan
Roque ,

con la asistencia de
representantes delosmás
afamados restaurantes de la

zona
,

así
comootrossimpatizantesdel
mundodelvino.

Los invitadostuvieron la

oportunidaddecatarlosvinos :

MugaBlanco2009
, Muga

Rosado2009
, MugaCrianza2006

,

MugaSelecciónEspecial2005
,

PradoEneaGranReserva2001
y

TorreMuga2005
,

asícomo
degustar la mejorcocinariojana
( espárragos , pimientos
rellenos

,

alubiaspochasconchorizo
,

cordero lechalguisado , queso
riojano y torrija ) , presentada y

comentadapor el Consejero
Delegadode la Bodega ,

Manu
Muga.

Porotrolado
,

anoche la

FamiliaMugarealizóuna
tradicional cenariojana ,

en el Hotel
RestauranteLaTorredeTarifa.

A la cenaasistieron
representantesdelosmásafamados
restaurantesde la zona

,

así
comootrossimpatizantesdel
mundodelvino

, que tendrán
la

oportunidaddecatarloscaldos
deMuga y degustar la mejor
cocina riojana , presentada y

comentadapor el Consejero
Delegado de la Bodega ,

ManuMuga.

INFORMACI?N . Ubicada en
el

Barriode la EstacióndeHaro
,

sus
instalaciones estánasentadas
sobreunedificiobicentenario

,

con la piedra y

el roblecomo
elementoscentrales delmismo . Sus
cercade25.000metros
cuadrados contienen200depósitos

y

14.000barricas fabricadas con
distintos tiposderoble

,

todos
ellosdeexcepcional calidad.

BodegasMugaposee200
hectáreasdeviñedospropios y

controla150hectáreasmás
,

procedentesdeagricultores fijos
quesirven a

la empresa . Sus
viñedos estánenclavados enlas
faldasdelosMontesObarenes

,

en la RiojaAlta
,

consuelos
mayoritariamentearcillo

/

calcáreos.
Cultiva lasvariedades
tempranillo

, garnacha ,

mazuelo
y

graciano
; y

viura
y

malvasíaparalos
vinosblancos

, quedisfrutan de
unespacioclimático idóneo

,

gracias a la influenciade losclimas
Mediterráneo

,

Atlántico
y

Continental.

Con el objetivo dedifundir la

cultura delvino
,

enseptiembre
de2008seinauguraEspacio
TorreMuga . 400m2
distribuidosentresplantascoronadas
por el elementoexento

y

diferencial deestabodega
y

su
familia : LaTorreMuga.

Setratadeunproyectoar-
quitectónico ,

creado
y

dirigido
porIñakiAspiazu

, galardonado
con

el prestigiosoPremio
Internacional " BestOf "

y

destinado a acoger el enoturismo que
recibe la bodega cadaaño

,

alrededorde15.000visitas . Sin
duda

, espectacular.

Ubicadaenunhermoso
caseróndelsigloXIX

? En el ano1932
el matrimonio

formadoporIsaacMuga
y

AuroraCañocomenzaron a

elaborar vinosenunabodega
subterránea

,

hastaqueen1968
decideninstalarsupropiabodega en
unhermoso caseróndelsigloXIX
situadoen

el emblemáticoBarrio
de

la Estación
,

asentamiento
histórico delasmásprestigiosas
bodegas deLaRioja . Esemismo
añofallecesufundador

y

sonsus
doshijos ,

Manuel
e IsaacMuga ,

quienes toman el relevo.
En la actualidaddirigen el

negocio familiar losnietosde los
fundadores

: Manu
,

Juan
, Jorge e

Isaac
, aportandounarenovada

visióndefuturo
, quecombinada

con la tradición
y experiencia

familiar
,

mantienen el carácter
y

la

personalidaddeestabodega
riojana.

Losviñedos deBodegasMuga ,

enclavados enlasfaldasdelos
MontesObarenes

,

enplenaRioja

Alta
,

disfrutandeunclima
peculiar

, porunladoporsu
singular geografia y

orientación
y , por

otro
, porlosclimascircundantes :

Mediterráneo
,

Atlántico
y

Continental seconjuganengran
armonía

,

creandounespacio
climáticoidóneopara la uva.

Lossuelosdeestazonaque
sonmayoritariamente arcillo

/

calcáreossesubdividenenpequeñas
entidades

,

convariedadesen
suspropiedades físicas

y

químicas quelashacen poseeruna
personalidad propiamuydefinida.

Ensuscercade25.000metros
cuadrados

,

todogiraalrededor
delroble

, protagonistainequívoco
conunos200depósitosendicho
material

y

14.000barricas
fabricadasconunamplioabanicode
tiposderoble

,

abarcandodesde
el francés

(

Allier
, Troncais o

Jupilles ) ,

americano
, húngaro ,

ruso
,

hastapequeñaspartidasderoble
español.

RESPONSABLE . ManuelMuga. BODEGAS . Hanorganizado variascenasenSanRoque y Tarifa.
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EMPRESARIOS

LaConfederación deEmpresariosdeAndalucia iCEM
,

ta Confederación deEmpresarios de
la provincia deCádiz

ICEC1
y

la ConfederacióndeEmpresarios delCampodeGibraltardesarrollan unamplioProgramaFormativo
dirigidoprioritariamente a trabajadores ocupados , cualquieraauesea el sector o ramadeactividad enque
prestensusservicios ,

Esteprogramaconstadeun
" ADMIIIISTRACI?n
" SIERESTAR Y SALUD LABORAL

" CALIDAD
" 00111111111IDAD Y miras
"

rISCAUDAD 1.." ORMA01611

" HABILIDADESDIRECTIVAS

" HOSTELER?A Y TURISMO

" IDIOMAS

'

vare l

'

cUrsos
, agrupadosehLassiguientesÁREASTEMÁTICAS :

" LOG?STICA

" mammin4 . OOMUOIOR016A
Y ATER01611 lit cuera

" MEDIORMAIEATE
" 111 / EVAS TECAOLOG?ASPARAPROSIS1011111ES

" OfIMRTICA EMPRESARIAL

" PATRIA101110
Y URBRAISMO

" PRFVERCI?IIDERIESGOSLABORALES

" RECURSOSHUMAROS Y GESTI?A LABORAL

" OTRASÁREAS

ESTOS.CURSOS SE IM?ARTENENLASSIGUIENTESMODALIDADES :

Presencial
, Sernipresencat ,

a Distancia
y

Teleformación.
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