Seleccion Especial 2005.

Variedades
Tempranillo 70%, Garnacha 20%, 10% Mazuelo y Gracia-
no.

Suelo
Arcillo-Calcareo y aluvial.

Elaboracion

6 meses en cubas de roble americano y 30 meses en barri-
cas de 225 litros de roble americano y francés. Finalmente
12 meses en botella antes de salir al mercado. Después de
la fermentacion permanece entre 2 y 3 semanas en mace-
raciéon. Una vez terminada la crianza en roble se clarifica
con albumina antes de embotellarlo.

Cata

Elegancia desde un principio, sugerentes aromas tostados
que hablan de unas maderas elegantes, acompafadas de
frutos, rojos y negros, rebosantes de madurez y finura. En
boca es un vino calido, denso, amplio que rebosa plenitud.



